
I N K LU S I V E
N E UJA H RSA P E R I T I F

FRISC H E  
GE NUSSVIE LFALT

• Gebeizter Fjordlachs, Fenchel,  
Orangen-Senf

• Auswahl an Aufschnitt und Käsevariationen
• Bunte Vielfalt an frischem Obst mit Joghurt 

und unserem hausgerösteten Granola
• Hummus mit knackiger Rohkost und  

frischen veganen Salaten
• Brotstation mit frischen Backwaren von  

Backecht und unsere köstlichen Croissants 

 
WAR ME 
KÖSTLIC H KE ITE N

• Roastbeef frisch tranchiert mit  
hausgemachter Hofei-Remoulade 

• Gedämpfter Fjordlachs, frischer Dill,  
Beurre blanc

• Cremiges Heidekartoffelgratin
• Winterliches Ofengemüse  

„Marktspaziergang“
• Sovrano-Ravioli in Rahm mit  

Spinat & Walnüssen 

SÜSSE VE RSUC HUNGE N 

• French Toast mit Blaubeeren & Karamellsauce
• Kaiserschmarrn mit Vanillesauce &  

heißen Kirschen
• Verschiedene hausgebackene Kuchen
 
EIERSPEISEN À LA CARTE
UND VIELES MEHR…

SIC H E RT EUC H
EURE N TISC H
Reservierungen über 
OpenTable und direkt
im Restaurant möglich  

39 € p.P. exkl. Getränke
Kinder ab 8 Jahren 10 € 
ab 12 Jahren 15 € 

Reservierungen in  
2 Slots möglich:
10-13 & 13-16 Uhr  
Buffet bis 16:00 Uhr

NEUJAHRSBrunch
01.01.2025 10 16 UHR

kontakt@herzstueck-eimsbuettel.de | www.kuechenfreunde.net/herzstueck


