
H E R Z S T Ü C K 
W E LC OM ED R I N K

GE NUSS  E TAGE RE
NORDDEUTSCHES  
RINDERFILETTATAR 
Crème fraîche, Kaviar

GEGRILLTE RIESENGARNELEN 
Ingwer-Rosenkohl, Chili

ZIEGENKÄSENOUGAT  
Pistazien, eingelegter Hof-Kürbis,  
Wildkräutersalat
 

HAUP TGANG  
 
DRY AGED HEIDEBEEF  
ROSA & GESCHMORT  
Portweinjus, wilder Mandel-Brokkoli,  
getrüffeltes Hof-Kartoffelgratin
 
ODER
 
GEGRILLTES WOLFSBARSCHFILET  
Sellerie-Trüffelrisotto, Cranberry, Beurre blanc

C RUMBLE  E TAGE RE 

GLÜHKIRSCHENCRUMBLE (alkoholfrei) 
Bourbon-Vanille-Eis, Schlagrahm 

SIC H E RT EUC H
EURE N TISC H
Reservierungen über 
OpenTable und direkt
im Restaurant möglich

69 € p. P. exkl. Getränke
109 € p. P. inkl. Getränkepauschale   
(Bier, Wein, Wasser, Soft) 

kontakt@herzstueck-eimsbuettel.de | www.kuechenfreunde.net/herzstueck

Am Abend halten wir eine köstliche Auswahl an à la carte Optionen für Euch bereit, die sowohl  
vegetarische als auch vegane Gerichte umfasst. Für unsere kleinen Gäste bis 15 Jahre haben wir  
außerdem eine eigene Kinderkarte.

31.12 .2024 AB 18 UH R

SILVESTERDinner


